26. Oktober — 01. November

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF
MO Gemiusecremesuppe 18.50 Gemisecremesuppe 14.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Laugenbrezel gefillt mit ~ 11.50
Geflugelfleischvogel Mediterrane Schupfnudel- Frischkdse und Gurken
Rotkraut und Schupfnudeln Pfanne mit Tofutopping Julienne
Apfelkiichlein mit Vanillesauce 4.00 Apfelkiichlein mit ..4.00
Vanillesauce
DI Kartoffelsuppe mit Majoran 17.50 Kartoffelsuppe mit Majoran  14.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Fotzelschnitte mit 12.50
Schweinsgeschnetzeltes mit Rostipastetli mit Kompott
Gin im Rostipastetli und Eierschwammli und
Cocobohnen Rosenkohlragout
Kompott 3.00 Kompott 3.00
Mi Kirbiscremesuppe mit 16.50 Kirbiscremesuppe mit 4.50 Kalter Teller 15.50
Sternanis Sternanis oder kalter Cervelats mit Brot  12.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis und Senf
Spaghetti Bolognese nach Grosse 7.50
Beerenquarkschnitte 4.00 Greyerzer Kdasewdhe
Beerenquarkschnitte 4.00
DO Blumenkohlsuppe 19.50 Blumenkohlsuppe 14.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Gerstensuppe mit Brot 10.50
Piccata vom Pouletbristli Piccata vom Chicorée
Tomatenrisotto und Fenchel Tomatenrisotto und Fenchel
Marronicreme 3.00 Marronicreme 3.00
FR Gerostete Griesssuppe 20.50 Gerostete Griesssuppe 14.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Schinkengipfeli garniert 12.50
Gebratener Lachs mit Herbstlicher Kartoffelsalat
Safransauce auf Gemdsereis mit Feigen und
Eclairs Chantilly 4.00 Gambonzola-Kdse
Eclairs Chantilly 4.00
SA Selleriecremesuppe 16.50 Selleriecremesuppe 14.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Milchreis mit Zimt und 11.50
Heisser Fleischkase Feine Capuns Zucker
Rostikroketten und Tiramisucreme 3.00
gedampfter Broccoli
Tiramisucreme 3.00
SO Weissweinsuppe 21.50 Weissweinsuppe 18.50 Reichhaltiger kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder belegte Brotli 15.50
Szegediner Gulasch vom Rind Paneer (Weichkase) an
hausgemachter Kartoffelstock Paprikasauce mit
Gemiusegarnitur Kartoffelstock und
Coupe Nesselrode 4.00 Gemisegarnitur 4.00
Coupe Nesselrode
Wochen- Hausgemachte Wildbolognese mit Tagliatellen oder 19.50
hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen iber mogliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



