14. - 20. September

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF
MO Gemisecremesuppe 20.50 Gemdusecremesuppe 14.50 Milchreis mit Kompott 11.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder kalter Teller garniert 15.50
Mageres Siedfleisch Lauwarmer Kartoffelsalat
Salzkartoffeln, mit Feigen und Gorgonzola
Wirzrahmgemiise Slissmostcreme 3.00
Sussmostcreme 3.00
DI Susskartoffelsuppe 18.50 Susskartoffelsuppe 14.50 Kalter Teller garniert 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Penne an 12.50
Schweinsbratwurst an Belugalinsen mit Gemise Tomatenrahmsauce
Zwiebelsauce, Rostigaletten Rostigaletten
gedampfter Broccoli Luftige Joghurtcreme 3.00
Luftige Joghurtcreme 3.00
Mi Krautersuppe 16.50 Krautersuppe 4.50 Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis
Jagertoast mit Speck und Pilzen nach Grosse
Feines Schokoladenmousse 4.00 Kasewdhe 7.50
Feines Schokoladenmousse 4.00
DO Kartoffel Thymiansuppe 17.50 Kartoffel Thymiansuppe 14.50 Eierbrotli 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder kalter Teller garniert 15.50
Geschnetzeltes vom Schwein Kirbisravioli an Salbeisauce
Pfeffersauce, Bandnudeln mit Spanen vom
Rosenkohl Santisbergkase
Kompott 3.00 Kompott 3.00
FR Broccolisuppe 16.50 Broccolisuppe 14.50 Hauspastete mit Selleriesalat 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder kalter Teller garniert 15.50
Pangasiusfilet im Ei gebraten Falafel mit Currydip dazu
Salzkartoffeln, Erbsen glasiert Salzkartoffeln
Zwetschge 1.00 Zwetschge 1.00
SA Zucchettisuppe 16.50 Zucchettisuppe 14.50 Birchermiesli mit Rahm 12.00
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder kalter Teller garniert 15.50
«Ghackets Rind mit Hornli» Wahrschafte «Chashornli»
dazu Apfelmus Rostzwiebeln und Apfelmus
Glace mit Rahm 3.00 Glace mit Rahm 3.00
SO Bouillon mit Ei 23.50 Bouillon mit Ei 18.50 Reichhaltigewr kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder marinierter Weichkase 15.50
Rindsstroganoff, Spatzligratin mit Gemise mit Feigen
gebratene Spatzli Hausgemachter Kuchen 4.00
Bohnenbuscheli
Hausgemachter Kuchen 4.00
Wochen- Penne mit Pouletbrustgeschnetzeltem an Peterli-Tomatenrahmsauce oder 16.50
hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen Gber moégliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



