13. -19. Oktober

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF
MO Gemiusecremesuppe 16.50 Gemisecremesuppe 16.50 «Spatz» Kartoffeln 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Thunfischsalat garniert 12.50
Samige Alplermagronen mit Samige Alplermagronen mit
Appenzeller Kase Appenzeller Kase
Birnenkompott 3.00 Birnenkompott 3.00
DI Kartoffelsuppe 17.50 Kartoffelsuppe 14.50 Kalter Fleischkdse garniert 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Pastasalat mit Gemise 12.50
Nasi Goreng Gemdse Goreng und Kasewdirfel
Hausgemachter Hausgemachter
Zwetschgenkuchen 4.00 Zwetschgenkuchen 4.00
Mi Karottensuppe 18.50 Karotffensuppe 4.50 Salamiteller garniert 10.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis oder Griessbrei mit Zimt und 11.50
Waadtlander Saucisson nach Grosse Zucker
Lauchkartoffeln Gemiisewdhe mit 7.50
Susser Salat vom Galaapfel 3.00 Kiirbiskernen
Susser Salat vom Galaapfel 3.00
DO Kohlrabisuppe 20.50 Kohlrabisuppe 14.50 Schwarzwaldspeck garniert 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Gemiseterrine mit 13.50
Wahrschafter Fleischvogel Mexikanische Tortilla gefillt Sauerrahm
mit Polenta und Blumenkohl mit Kdse und Tomaten
«Birrewegge» 3.00 «Birrewegge» 3.00
FR Suppe Bauern Art 16.50 Suppe Bauern Art 14.50 Ochsenmaulsalat garniert 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder belegtes «Brotli» mit Ei 13.50
Pangasiusfilet im Ei gebraten Rostiburger mit Hittenkase
Pilawreis, gefillter Lattich und Ratatouille
Zucchetti-Schokoladenwiirfel 4.00 Zucchetti-
Schokoladenwiirfel 4.00
SA Selleriesuppe 20.50 Selleriesuppe 14.50 Zigan Schinken mit Ei 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Semmelknodel mit 15.50
«Metzgete» Penne «Cinque P» Pilzsauce
Glace mit Rahm 3.00 Glace mit Rahm 3.00
SO Steinpilzsuppe 28.50 Steinpilzsuppe 18.50 Reichhaltiger Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Kdseauswahl mit 15.50
Kalbsbraten glasiert an Piccata vom Quorn Friichten
Rosmarinjus Kartoffelkroketten Kartoffelkroketten und
und Karottenduett Karottenduett
Panna Cotta mit Maroni 4.00 Panna Cotta mit Maroni 4.00
Wochen- Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites oder 19.50
hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen iber mogliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



