18. — 24. November

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF

MO Gemiusecremesuppe 17.50 Gemisecremesuppe 15.50 Gerstensuppe mit Speck 10.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Schinkenrolle mit 13.50
Schweinsgeschnetzeltes Bodenseekdsesalat mit Eiermousse
Thurgauerart, Rostikroketten Baumnussen und Apfel
glasierte Karotten Balsamico
Schokoladencreme 3.00 Schokoladencreme 3.00

DI Brotsuppe 18.50 Brotsuppe 14.50 Kalter Teller garniert 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder leichter Salattellermit Ei 12.50
Mostindien Curry mit Poulet Kirbisravioli mit
Trockenreis Petersilienschaum
Glace mit 4.00 Glace mit 4.00
«Meringuesbrosmeli» «Meringuesbrésmeli»

Mi Thurgauer Mostsuppe 18.50 Thurgauer Mostsuppe 4.50 Hauchdinner Salami 10.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis oder Weichkase mit 15.50
Kaninchenvoressen geschmorrt nach Grosse Birnenbrot
Thurgauer Riesling Weinrisotto Knusprige Sauerkrautwahe 7.50
und Rosenkohl Mandarine 1.50
Mandarine 1.50

DO Karottensuppe 16.50 Karottensuppe 14.50 Rheintaler Bierwurst mit 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat Essiggurke
Heisser Beinschinken mit Rostitaschen mit Frischkdse oder Fotzelschnitten mit 12.50
«Birre und Stock» auf buntem Gemisebeet Vanillesauce
Kompott 3.00 Kompott 3.00

FR Thurgauer Weissweinsuppe 18.50 Thurgauer Weissweinsuppe  14.50 Wiirziger Teigwarensalat 12.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder «Gschwellti mit Chas» 15.50
Zanderfilet meuniere «Stupfete»

Salzkartoffeln und Wirz mit Thurgauer Apfelkuchen 4.00
Rahm
Thurgauer Apfelkuchen 4.00

SA Leichte Hafersuppe 16.50 Leichte Hafersuppe 16.50 Belegte «Brotli» 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder hausgemachtes 12.00
Kaseschnitten Thurgauerart mit Kaseschnitten Thurgauerart «Birchermdesli»

Speckwdirfeli Siissmostcreme 3.00
Sussmostcreme 3.00

SO Bouillon mit Fideli 25.50 Bouillon mit Fideli 18.50 Reichhaltiger kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Mostbrocklitartar 15.50
Thurgauer Sauerbraten Knopfli-Gemuisegratin
hausgemachte Knopfli Panna Cotta mit Vermicelles  4.00
Gemuseauswahl
Panna Cotta mit Vermicelles 4.00

Wochen- Pouletschnitzel im Thurgauer Kdsemantel mit Tomatenspaghetti oder 18.50

hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt lhnen gerne detaillierte Informationen Gber mégliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



