31. Marz - 06. April

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF
MO Gemiusecremesuppe 16.50 Gemisecremesuppe 14.50 Camembert mit Frucht 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat Chutney
«Stunggis» Kartoffelgnocchi mit oder Kalter Teller garniert 15.50
Diplomat mit Apfeltartare 3.00  Blumenkohl- und
Brokkoliréschen
Diplomat mit Apfeltartare 3.00
DI Tomatensuppe 16.50 Tomatensuppe 14.50 Fotzelschnitten mit 12.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat Vanillesauce garniert
Schweinsbratwurst mit Gefiilltes Gemiise mit oder Wienerli mit 15.50
Zwiebelsauce Sauerrahmdip Kartoffelsalat
Pommes frites Pommes frites
Blumenkohl a la creme Kompott 3.00
Kompott 3.00
Mi Karottensuppe 17.50 Karottensuppe 450 Kaseteller mit Trauben 15.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis oder Fruchtwahe 7.50
Bami Goreng nach Grosse
Schoggiflan mit einem Tupf 3.00 Kartoffel-Zucchettiwahe 7.50
Rahm Schoggiflan mit einem Tupf 3.00
Rahm
DO Susskartoffelsuppe 19.50 Sisskartoffelsuppe 14.50 Hauchdiinner Braten mit 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat Thonsauce
Pouletschnitzel an Pilzragout im Reisring oder bunter Salatteller mit Ei 12.50
Whiskysauce, Reis und Bohnen Bohnen
Zitronenquarkcreme 3.00 Zitronenquarkcreme 3.00
FR Florentinersuppe 19.50 Florentinersuppe 14.50 Hauspastete garniert 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Birchermiiesli mit Rahm 12.00
Forellenfilet gebraten an Samiger Gerstotto mit
Schnittlauchsauce Gemise
Salzkarotffeln, Fenchelgemiise Frihlingsfrappé 3.00
Frihlingsfrappé 3.00
SA Gemiisecremesuppe 21.50 Gemisecremesuppe 14.50 Saftige Trutenbrust garniert 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Risotto mit 12.50
Wienerschnitzel mit Paniertes Gemuseschnitzel Gemusewdirfeli
Kartoffelsalat mit Kartoffelsalat
Vanillecreme 3.00 Vanillecreme 3.00
SO Bouillon Diablotin 24.50 Bouillon Diablotin 18.50 Reichhaltiger kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Mostbrockli mit 15.50
Kalbsrahmvoressen, Gemise mit Kartoffelstock Appenzellerkdse
Kartoffelstock Panna Cotta mit Rhabarber 4.00
«Gemisebddeli» 4.00
Panna Cotta mit Rhabarber
Wochen- Fleischkdse gebraten mit Rosmarinjus und Kartoffelstock oder 16.50
hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen iber mogliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



