
Herkunftsland: Geflügel: Schweiz/Ungarn   
 Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz 
  Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik  (Änderungen vorbehalten) 

 

 

10. – 16. November  

 
Tagesmenü             Vegetarisches Menü Abendmenü 

 CHF  CHF  CHF 

MO 
 

Gemüsecremesuppe 
oder gemischter Salat 
Pouletwürfel Thurgauerart 
Teigwaren, Rosenkohl 
Süssmostcreme mit 
«Apfelringli» 
APFELTAG 
 

 

19.50 
 
 
 
 3.00 

 

Gemüsecremesuppe 
oder gemischter Salat 
Kichererbsenstroganoff 
Süssmostcreme mit 
«Apfelringli» 

 

14.50 
 
 
  3.00 

 

Fleischsalat Bauernart 
oder Apfelwähe mit Rahm 

 

15.50 
  7.50 
 

DI 
 

Hafersuppe 
oder gemischter Salat 
Hausgemachter Hackbraten 
Kartoffel Selleriestampf 
Kompott 
 

 

18.50 
 
 
 
  3.00 

 

Hafersuppe 
oder gemischter Salat 
«Käsespätzli» mit 
Röstzwiebeln 
Kompott 
 

 

16.50 
 
 
 
 3.00 

 

Süsser Brotauflauf mit 
Vanillesauce 
oder Kalbsbratwurst mit Brot 

 

12.50 
12.50 
 

MI 
 

Fenchelsuppe 
oder gemischter Salat 
Hausgemachte Lasagne 
Schokoladenkuchen 
 

 

16.50 
 
 
 4.00 

 

Fenchelsuppe 
Salat vom Buffet / Preis 
nach Grösse 
Gemüsewähe 
Schokoladenkuchen 
 

 

 4.50 
 
 
 7.50 
 4.00 

 

Kürbissuppe mit Vollkornbrot 
oder hauchdünner Salami 

 

  9.50 
10.50 
 
 

DO 
 

Geröstete Griesssuppe 
oder gemischter Salat 
Schweinspfeffer mit 
Semmelknödel  
geschmorte Bohnen 
Quarkcreme 
 

 

18.50 
 
 
 
 
 3.00 
  

 

Geröstete Griesssuppe 
oder gemischter Salat 
Semmelknödel mit 
Pilzragouts 
Quarkcreme 
 

 

14.50 
 
 
 
 3.00 

 

Kalter Teller garniert 

 

  

15.50 
 

FR 
 

Brotsuppe 
oder gemischter Salat 
Pangasius Streifen an Dillsauce 
Pilawreis mit Erbsen 
Vanillediplomat mit Trauben 
 

 

16.50 
 
 
 
  4.00 
  

 

Brotsuppe 
oder gemischter Salat 
Kartoffelgnocchi mit Erbsen 
und Käsesauce 
Vanillediplomat mit Trauben 
 

 

14.50 
 
 
 
  4.00 
 

 

Käsevariation garniert 
oder Spaghetti Napoli 
 

 

15.50 
12.50 
 

SA 
 

Karottencremesuppe 
oder gemischter Salat 
Tessiner Braten Kartoffelgratin 
glasierte Karotten 
Mascarpone- 
Apfelschichtcreme 

 

20.50 
 
 
 
  3.00 
 

 

Karottencremesuppe 
oder gemischter Salat 
Kartoffelgratin mit 
Gemüseragout 
Mascarpone- 
Apfelschichtcreme 

 

14.50 
 
 
 
  3.00 
  

 

Hauchdünner Fleischkäse 
oder Appenzeller Käsesalat 
 

 

13.50 
15.50 
 

SO 
 

Bouillon mit Ei 
oder gemischter Salat 
Paniertes Schweinsschnitzel 
mit Pommes frites, 
Gemüseauswahl 
Fruchtsalat mit Rahm 

 

21.50 
 
 
 
 
 4.00 

 

Bouillon mit Ei 
oder gemischter Salat 
Panierter Sellerie und 
Zucchetti 
Pommes frites, Tartarsauce 
Fruchtsalat mit Rahm 
 

 

18.50 
 
 
 
 
 4.00 

 

Reichhaltiger Kalter Teller 
oder Hörnlisalat garniert 
 

 

15.50 
12.50 
 
 

Wochen-
hit 

Kürbisravioli mit leichter Steinpilzsauce oder 
Spaghetti Napoli  
Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat 
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene. Wir wünschen «En Guete» 

18.50 
11.50 
 


