
Herkunftsland: Geflügel: Schweiz/Ungarn   
 Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz 
  Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik  (Änderungen vorbehalten) 

 

 

20. – 26. Oktober  

 
Tagesmenü             Vegetarisches Menü Abendmenü 

 CHF  CHF  CHF 

MO 
 

Gemüsecremesuppe 
oder gemischter Salat 
St. Galler Schüblig auf 
Kürbiskartoffelgratin 
Kompott 
 

 

16.50 
 
 
 
 3.00 

 

Gemüsecremesuppe 
oder gemischter Salat 
Lattich gefüllt 
Kräuterrahmsauce, 
Kartoffelgratin 
Kompott 

 

14.50 
 
 
   
 
3.00 

 

Hauchdünner Mortadella 
oder Götterspeise 

 

13.50 
10.50 
 

DI 
 

Pilzcremesuppe 
oder gemischter Salat 
Coq au vin von der Poulet Brust 
dazu Weissweinrisotto und 
Romanesco 
Saftiger Marronicake 
 

 

19.50 
 
 
 
 
  4.00 

 

Pilzcremesuppe 
oder gemischter Salat 
Weissweinrisotto mit 
Gorgonzola und 
Baumnüssen 
Saftiger Marronicake 
 

 

14.50 
 
 
 
 
 4.00 

 

Fleischkäse mit Senf 
oder Penne an Salbeisauce 

 

13.50 
12.50 
 

MI 
 

Kartoffelsuppe 
oder gemischter Salat 
Truten Saltimbocca 
Bratkartoffeln, Rahmspinat 
Caramelmousse 
 

 

19.50 
 
 
 
 3.00 

 

Kartoffelsuppe 
Salat vom Buffet / Preis 
nach Grösse 
Kartoffelwähe 
Caramelmousse 
 

 

 4.50 
 
 
 7.50 
 3.00 

 

Mostbröckli garniert 
oder «Gschwellti mit Chäs» 

 

15.50 
15.50 
 
 

DO 
 

Romanescosuppe 
oder gemischter Salat 
Omeletten gefüllt mit 
Rindshackfleischsauce 
Ofenapfel mit Vanillesauce 
 

 

16.50 
 
 
 
 4.00 
  

 

Brotsuppe 
oder gemischter Salat 
Omeletten gefüllt mit 
Gemüseragout 
Ofenapfel mit Vanillesauce 
 

 

14.50 
 
 
 
 4.00 

 

Apfelrösti mit Vanillesauce 
oder Kalbslyoner garniert 

 

  

12.50 
13.50 
 

FR 
 

Suppe Bauernart 
oder gemischter Salat 
Zanderknusperli mit 
Tartarsauce 
Salzkartoffeln und Rahmwirz 
Zweierlei Trauben 
 

 

18.50 
 
 
 
 
  2.00 
  

 

Suppe Bauernart 
oder gemischter Salat 
Champignonsknusperli mit 
Tartarsauce 
Salzkartoffeln und 
Rahmwirz 
Zweierlei Trauben 
 

 

14.50 
 
 
 
 
 
  2.00 
 

 

Käseteller mit Früchten 
garniert 
oder Schüblig mit 
Kartoffelsalat 
 

 

15.50 
 
13.50 
 

SA 
 

Bouillon mit Ei 
oder gemischter Salat 
Brätchügeli an weisser Sauce 
dazu Reis mit «Erbsli und 
Rüebli» 
Vanillequark mit 
Aprikosenpüree 

 

16.50 
 
 
 
 
  3.00 
 

 

Bouillon mit Ei 
oder gemischter Salat 
Camembert Toast mit Birne 
Vanillequark mit 
Aprikosenpüree 

 

14.50 
 
 
  3.00 
  

 

Knusprige Pizza 
oder feine Fruchtwähe mit 
Rahm 
 

 

12.50 
  7.50 
 

SO 
 

Karotten- Ingwersuppe 
oder gemischter Salat 
Kalbsvoressen Marengo 
farbige Teigwaren, 
Bohnenbündeli 
Hausgemachte Roulade 

 

24.50 
 
 
 
 
 4.00 

 

Karoten- Ingwersuppe 
oder gemischter Salat 
Tofugeschnetzeltes an 
Cognacsauce 
Teigwaren, Bohnenbündeli 
Hausgemachte Roulade 

 

18.50 
 
 
 
 
 4.00 

 

Reichhaltiger Kalter Teller 
oder marinierter Weichkäse 
mit Feigen 
 

 

15.50 
12.50 
 
 

Wochen-
hit 

Rehpfeffer mit Spätzli und Herbstgarnitur oder 
Spaghetti Napoli  
Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat 
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene. Wir wünschen «En Guete» 

23.50 
11.50 
 


