20. — 26. Oktober

Tagesmenii Vegetarisches Menii Abendmenii
CHF CHF CHF
MO Gemisecremesuppe 16.50 Gemisecremesuppe 14.50 Hauchdiinner Mortadella 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Gotterspeise 10.50
St. Galler Schiiblig auf Lattich gefullt
Kirbiskartoffelgratin Krauterrahmsauce,
Kompott 3.00 Kartoffelgratin
Kompott 3.00
DI Pilzcremesuppe 19.50 Pilzcremesuppe 14.50 Fleischkdse mit Senf 13.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Penne an Salbeisauce 12.50
Coqg au vin von der Poulet Brust Weissweinrisotto mit
dazu Weissweinrisotto und Gorgonzola und
Romanesco Baumnussen
Saftiger Marronicake 4.00 Saftiger Marronicake 4.00
Mi Kartoffelsuppe 19.50 Kartoffelsuppe 4.50 Mostbrockli garniert 15.50
oder gemischter Salat Salat vom Buffet / Preis oder «Gschwellti mit Chas» 15.50
Truten Saltimbocca nach Grosse
Bratkartoffeln, Rahmspinat Kartoffelwdhe 7.50
Caramelmousse 3.00 Caramelmousse 3.00
DO Romanescosuppe 16.50 Brotsuppe 14.50 Apfelrosti mit Vanillesauce 12.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder Kalbslyoner garniert 13.50
Omeletten gefillt mit Omeletten gefillt mit
Rindshackfleischsauce Gemiseragout
Ofenapfel mit Vanillesauce 4.00 Ofenapfel mit Vanillesauce 4.00
FR Suppe Bauernart 18.50 Suppe Bauernart 14.50 Kaseteller mit Friichten 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat garniert
Zanderknusperli mit Champignonsknusperli mit oder Schiiblig mit 13.50
Tartarsauce Tartarsauce Kartoffelsalat
Salzkartoffeln und Rahmwirz Salzkartoffeln und
Zweierlei Trauben 2.00 Rahmwirz
Zweierlei Trauben 2.00
SA Bouillon mit Ei 16.50 Bouillon mit Ei 14.50 Knusprige Pizza 12.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder feine Fruchtwdhe mit 7.50
Bratchiigeli an weisser Sauce Camembert Toast mit Birne Rahm
dazu Reis mit «Erbsli und Vanillequark mit 3.00
Ruebli» Aprikosenpiiree
Vanillequark mit 3.00
Aprikosenpiree
SO Karotten- Ingwersuppe 24.50 Karoten- Ingwersuppe 18.50 Reichhaltiger Kalter Teller 15.50
oder gemischter Salat oder gemischter Salat oder marinierter Weichkase 12.50
Kalbsvoressen Marengo Tofugeschnetzeltes an mit Feigen
farbige Teigwaren, Cognacsauce
Bohnenbiindeli Teigwaren, Bohnenbiindeli
Hausgemachte Roulade 4.00 Hausgemachte Roulade 4.00
Wochen- Rehpfeffer mit Spatzli und Herbstgarnitur oder 23.50
hit Spaghetti Napoli 11.50

Dazu servieren wir Tagessuppe oder Salat
Unser Tageskoch gibt Ihnen gerne detaillierte Informationen tGber moégliche Allergene. Wir wiinschen «En Guete»

Herkunftsland:

Gefllgel: Schweiz/Ungarn

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Wurstwaren: Schweiz

Fisch: Vietnam, Norwegen, Pazifik

(Anderungen vorbehalten)



